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Oggetto: PROCEDURA NEGOZIATA EX ART. 50, COMMA 1, LETT. B) DEL D.LGS. N.36/2023, AL 
MASSIMO RIBASSO, ATTRAVERSO UNA TRATTATIVA DIRETTA SU EMPULIA PER L’ACQUISIZIONE 
DEL SERVIZIO INERENTI ALLE FORNITURE, LA GESTIONE E IL COORDINAMENTO DELLE 
ATTIVITÀ DELL’AREA FOOD&WINE PRESENTE NELLO STAND PUGLIA (COMPRENSIVI DI 
MATERIE PRIME, PERMESSI E PERSONALE), NELL’AMBITO DELLA FIERA BIT 2025 CHE SI TERRÀ 
A MILANO DAL 9 ALL’11 FEBBRAIO 2025. 
 
 

Spett. li Società  
 

Apeneste sas 
Via Vitantonio Giannoccaro n. 44 

70044 Polignano a Mare (BA)  
P.IVA 00428090724 

Pec: apenestepec@legalmail.it 
 

Consorzio Taste & Tour in Masseria 
Via Sardegna n. 1 

70022 Altamura (BA) 
P.IVA 07746940720 

Pec: altamuratasteetour@pec.it 
 

 
 
LETTERA DI INVITO – RICHIESTA DI SERVIZI  

 
ART. 2. - PROCEDURA 
2.1. Procedura 
Affidamento diretto ai sensi dell’art. 50, comma 1, lett.b) del D.Lgs. n. 36/2023, col criterio del massimo 
ribasso.  
L’offerta dev’essere presentata non oltre 5 gg dall’invio della presente lettera d’invito, ai sensi dell’art. 
92, comma 1, del D.Lgs. 36/2023. 
Si invitano gli operatori economici partecipanti a prendere visione della manualistica a disposizione 
della piattaforma EMPULIA per il caricamento dell’offerta. 
Ai sensi della Delibera contributi 20 dicembre 2022, n. 621, art. 2 lett. b), l’operatore non è tenuto ad 
alcun contributo ANAC in quanto il valore dell’appalto è inferiore a € 150.000,00. 
La tipologia della prestazione non comporta rischi di interferenza, pertanto non sono stati previsti 
costi per la sicurezza. 

 
Servizio 
Categoria CPV: 79952000-2  
Codice NUTS: ITF4 
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ART. 3 – CONTESTO, OGGETTO DEL SERVIZIO, FONTE DI FINANZIAMENTO 
3.1. Motivazione alla scelta 
Il progetto “Promozione della destinazione Puglia” prevede azioni di promozione business to business 
che includono la partecipazione a fiere di settore, che rappresentano uno strumento di comunicazione 
adeguato per facilitare l’incontro tra buyer e seller. Oggi più che mai è importante creare o rafforzare 
le relazioni e aggiornare le proprie conoscenze. Per supportare con efficacia gli operatori pugliesi nella 
loro evoluzione, pertanto, Pugliapromozione intende rinnovare la partecipazione alla fiera 
internazionale della Borsa Internazionale del Turismo- BIT- che si realizzerà a Milano, presso il 
quartiere FieraMilanoCity, nei giorni 9-10-11 febbraio 2025 (www.bit.fieramilano.it; @bitMilano). 
Si rinnova un grande appuntamento disegnato appositamente per servire i diversi canali di 
distribuzione e acquisto, nonché novità e tendenze per comprendere e anticipare l’evoluzione delle 
abitudini e del turismo. BIT si pone l’obiettivo di tornare a essere l’evento di riferimento in Italia e tra 
le principali fiere in Europa dedicate all'universo del turismo: una piattaforma a supporto 
dell'industria turistica italiana nel mondo e per la promozione dell'offerta internazionale in Italia. 
Bit, la Borsa Internazionale del Turismo - si propone come vero momento di confronto, vendita e 
promozione in un periodo di evoluzione strategica del settore, soprattutto in vista della prossima 
stagione estiva. Evoluzione che Bit attiva su due fronti: quella delle nuove tendenze dei viaggiatori, che 
potranno conoscere in fiera le nuove proposte degli operatori e le offerte delle destinazioni turistiche; 
e quella degli operatori professionali che potranno sviluppare nuove relazioni all’interno di tutta la 
filiera. 
Pertanto, per soddisfare il fabbisogno di l’Animazione dell’Area Enogastronomia all’interno della 
Borsa Internazionale del Turismo 2025 per aumentare l’attrattività della destinazione Puglia e 
migliorare la promozione e diffusione del prodotto enogastronomico sul mercato italiano e sui mercati 
internazionali, attraverso la presentazione di una ‘cucina Puglia’ che presenti le peculiarità e i prodotti 
d’eccellenza del territorio attraverso la sua tradizione enogastronomica, sulla base di un'analisi 
dettagliata e ponderata, Pugliapromozione ha deciso di eseguire una procedura negoziata tra due 
aziende del settore già note che hanno svolto il servizio in maniera performante 
Il servizio include anche la fornitura delle materie prime necessarie alla degustazione di piatti tipici 
della tradizione gastronomica pugliese programmata durante l’evento PUGLIA fuori Salone. 

 
3.2. Oggetto del Servizio richiesto 
Al fine di acquisire i servizi inerenti le forniture, la gestione e il coordinamento delle attività dell’area 
Food&Wine presente nello stand PUGLIA (comprensivi di materie prime, permessi e 
personale), nell’ambito della fiera BIT 2025 che si terrà a Milano dal 9 all’11 febbraio 2025, si 
richiedono i seguenti servizi/attività, per tutta la durata della manifestazione: 
1.Organizzazione e gestione di n.2 cooking show al giorno (orari da concordare) riservati a n.10-12 
pax con preparazione, presentazione e degustazione di un piatto della tradizione, uno diverso per ogni 
momento (per un totale di n.6 per l’intera manifestazione); 
2.Organizzazione e gestione di n.2 lezioni di preparazione di pasta fresca al giorno, della durata ognuna 
di almeno n.1 ora (per un totale di n.6 lezioni per l’intera manifestazione). Ogni lezione dovrà essere 
suddivisa in più turni (esempio: 6 turni da 10 minuti ognuno a lezione) in modo da garantire la più 
ampia partecipazione. Gli orari saranno concordati; 
3. Servizio di assistenza alle 50 aziende co-espositrici (2 /4 pax azienda) consistente nella fornitura di 
acqua (35 litri al giorno), caffè, dolci da forno, ecc. durante l’intera manifestazione (300 caffè al giorno); 

http://www.bit.fieramilano.it/
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In merito alla fornitura dell’acqua si richiede l’utilizzo di dispenser con boccioni da 5-10 litri e l’utilizzo 
di bottiglie di vetro per gli operatori da riempire all’occorrenza; 
4. Servizio di assistenza alle 50 aziende co-espositrici (2 /4 pax azienda) consistente nella fornitura 
del pranzo (1 piatto della tradizione + acqua/vino), confezionato in box di carta riciclata debitamente 
brandizzato con il logo PUGLIA per i tre giorni di manifestazione che includa una opzione gluten free 
ed una vegetariana; Si dovranno prevedere minimo 300 miniporzioni al giorno per tutti i giorni 
dell’evento; 
5. Servizio di preparazione on-site dei prodotti caseari attraverso n.1 casaro della tradizione per 250 
pax, una volta al giorno. 
6. Servizio di preparazione e racconto durante i cooking show, dei prodotti e presentazione 
professionale degli stessi attraverso un testimonial riconosciuto nel modo food&wine, al fine della 
migliore riuscita di degustazioni, lezioni, e cooking show. 
 
Il servizio richiesto, in generale, dovrà prevedere:   
- prodotti gastronomici, vini e birre artigianali di alta qualità (DOC, DOCG, Presidi Slow Food, DOP, 

prodotti biologici ecc.), tipici e/o comunque rappresentativi del territorio regionale nel suo 
complesso; 

- fornitura di tutti i materiali necessari al servizio: piatti, bicchieri (in particolare calici di vetro per vini 
e/o birre), posate, tovaglioli, vassoi, coppe, coppette, ecc. I prodotti monouso dovranno essere in 
materiali ecologici; 

- fornitura dei materiali grafici per la brandizzazione delle box operatori, delle card per l’accesso alle 
degustazioni e alle lezioni di cucina; 

- gestione dell’area degustazione all’interno dello stand PUGLIA; 
- gestione di ogni esigenza organizzativa connessa alle degustazioni degli ospiti, al corretto 

funzionamento e alla cura dello stand PUGLIA; 
- contingente minimo di n. 4 unità dedicate, di comprovata esperienza e munite delle autorizzazioni e 

dei titoli necessari, con conoscenza del territorio pugliese e dei prodotti enogastronomici legati allo 
stesso. Si richiede per il personale che si occuperà della gestione del servizio al pubblico la 
conoscenza di almeno 2 lingue: lingua italiana e lingua inglese. 

I partecipanti a cooking show e lezioni pasta fresca dovranno essere operatori professionali e stampa, 
e dovrà essere organizzato un servizio di accredito giornaliero alle attività in programma.  
Gli elenchi degli effettivi partecipanti dovranno essere inviati al Committente in formato elettronico. 
 
3.3. Fonte di Finanziamento 

Risorse Ordinarie Dell’ente 
 

ART. 4. - IMPORTO DEL SERVIZIO, DURATA, MODIFICA CONTRATTUALE 
4.1. Importo del Servizio 
L’importo complessivo stimato a base della procedura e soggetto a ribasso è pari ad € 31.500,00 oltre 
IVA, ossia € 38.430,00 IVA inclusa. 
Il pagamento della fattura elettronica sarà effettuato entro 60 giorno dall’emissione della 
stessa. L’emissione della fattura potrà avvenire solamente a seguito del rilascio del certificato 
di verifica di conformità da parte del Responsabile Unico di Progetto (RUP) che autorizza 
l’emissione/pagamento della fattura. 
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Ai sensi e per gli effetti delle disposizioni di cui all’art. 3 della Legge n. 136/2010, e ai fini 
dell’immediata tracciabilità dei pagamenti, il pagamento delle prestazioni avverrà da parte dell’A:Re.T. 
con accredito 
del corrispettivo su conto dedicato, anche se non in via esclusiva, all’oggetto della presente procedura    
che dovrà essere opportunamente comunicato all’A.Re.T. 
4.2. Durata 
La durata del contratto deve concludersi non oltre il 30 marzo 2025, comprese le operazioni di 
rendicontazione da parte del fornitore e approvazione degli output da parte del committente. 

 
ART. 5. - REQUISITI DI PARTECIPAZIONE, DOCUMENTAZIONE RICHIESTA 
5.1. Requisiti di partecipazione 
L’operatore è tenuto ad attestare l’assenza dei motivi di esclusione ex art. 94 e ss. Del D.Lgs. 36/2023 
e il possesso dei requisiti richiesti dall’art. 100 del medesimo decreto, mediante compilazione del 
DGUE che contiene dichiarazioni sostitutive conformi alle previsioni del Testo Unico delle disposizioni 
legislative e regolamentari in materia di documentazione amministrativa ai (D.P.R. n. 445/2000). 
Con riguardo ai motivi di esclusione, l’operatore è tenuto a compilare la Parte III del DGUE. In 
particolare, al fine di consentire alla stazione appaltante la verifica dei motivi di esclusione dalla 
procedura. 
Con riguardo ai requisiti di idoneità professionale, l’operatore è tenuto a compilare la parte IV lettera 
A) del DGUE. 
Con riguardo ai requisiti economici finanziari, l’operatore è tenuto a compilare la parte IV lettera B) 
del DGUE per dimostrare il fatturato d’impresa degli ultimi tre anni almeno pari, per ciscun anno, al 
valore della base d’asta. 
Con riguardo ai requisiti tecnico-professionali l’operatore è tenuto a compilare la parte IV lettera C) 
del DGUE e dimostrare di possedere almeno tre anni di esperienza analoghe all’oggetto della richiesta. 
 
5.2. Documentazione richiesta ai fini della partecipazione 
L’operatore è tenuto a restituire la seguente documentazione, se non in precedenza consegnata: 
consegnata: 
1. La presente Lettera d’invito sottoscritta con firma digitale dal legale rappresentante dell’impresa 
e/o del procuratore (in tal caso allegare atto di conferimento di poteri di rappresentanza) per 
accettazione delle condizioni in essa riportate; 
2. Scheda tecnica con la descrizione delle modalità di esecuzione dell’attività con i singoli servizi con 

l’indicazione dell’offerta economica (servizi/costi), oltre l’offerta economica prevista dal portale 
Em.PULIA; 

3. L’estratto del DGUE (modello allegato) da compilare on line ovvero cartaceo; 
4. Documentazione per avvalimento (facoltativo); 
5. Contratto di subappalto (facoltativo); 
6. Copia della polizza assicurativa relativa alla copertura contro i rischi professionali; 
7. Tracciabilità dei flussi finanziari (modello allegato); 
8. Compatibilità ambientale (modello allegato); 
9. Dichiarazione ottemperanza ex art. 17 L.68/99 (modello allegato); 
10. Documento di identità e codice fiscale del rappresentante legale; 
11. Autocertificazione carichi pendenti (modello allegato); 



 

 

 

5 

5.3. Soccorso Istruttorio, Avvalimento, Subappalto  
5.3.1. Soccorso istruttorio 
Le carenze di qualsiasi elemento formale della domanda, e in particolare, la mancanza, l’incompletezza 
e ogni altra irregolarità degli elementi essenziali e del DGUE, con esclusione di quelle afferenti 
all’offerta economica (nel caso della presente procedura), possono essere sanate attraverso la 
procedura del soccorso istruttorio di cui all’art. 101, comma 1, del D.Lgs. n. 36/2023, entro un termine 
massimo di 5 giorni a partire dalla richiesta inoltrata dalla stazione appaltante al partecipante. 
L’irregolarità essenziale è sanabile laddove non si accompagni ad una carenza sostanziale del requisito 
alla cui dimostrazione la documentazione omessa o irregolarmente prodotta era finalizzata. 
5.3.2. Avvalimento 
Sulla base della tipologia di affidamento l’operatore economico assolve ai requisiti necessari per 
svolgere in proprio l’attività. 
5.3.4. Subappalto 
Sulla base della tipologia di affidamento l’operatore economico assolve ai requisiti necessari per 
svolgere in proprio l’attività. 

 
ART. 6 – MODALITA’ RELATIVE ALL’ESPLETAMENTO DELLA PROCEDURA ED 
ALL’AGGIUDICAZIONE 
La stazione appaltante si riserva la facoltà di non procedere all’affidamento del servizio per 
sopravvenute ragioni di pubblico interesse, senza che il partecipante possa vantare alcuna pretesa al 
riguardo. 
In base a quanto stabilito dal D. Lgs. 36/2023, all’art. 17, comma 2, l’affidamento diretto si completerà 
tramite determina a contrarre, contenente, in modo semplificato l’oggetto dell’affidamento, l’importo, 
fornitore, le ragioni della scelta del fornitore, il possesso da parte dello stesso dei requisiti di carattere 
generale, nonché il possesso dei requisiti tecnico-professionali. 

 
ART. 7 - STIPULA DEL CONTRATTO 
La stipulazione del contratto è subordinata al positivo esito delle verifiche previste dall’art. 94 e 95 ss. 
E 99 del D.Lgs. n. 36/2023. 
La stipula avviene ai sensi dell’art. 55, comma 2, del D.Lgs. n. 32/2023, senza l’obbligo dei trenta giorni 
previsto dal primo comma. 
Il Fornitore non è tenuto – ex art. 117, comma 14, del D. Lgs 36/2023. – a produrre la garanzia 
definitiva per l’esecuzione del contratto, trattandosi di un affidamento in favore di operatore di 
comprovata solidità e in presenza di una esecuzione performante e competitiva, tenuto conto la breve 
durata del contratto (scadenza 31.03.2025) e le cause di risoluzione a disposizione dell’A.Re.T. ai sensi 
dell’art. 122 del D. Lgs. N. 36/2023. 
Il contratto è soggetto agli obblighi in tema di tracciabilità dei flussi finanziari di cui alla legge 13 agosto 
2010, n. 136. 
Si precisa che è ammesso un pagamento per tranche.  
 
Art. 8 – RISERVATEZZA E COMUNICAZIONE DATI PERSONALI 
Ai sensi della normativa in materia di protezione dei dati (Regolamento UE 2016/679), s’informa che 
il Titolare del trattamento dei dati rilasciati per la partecipazione alla presente procedura è A.Re.T. 
Pugliapromozione nella persona del direttore generale Luca Scandale. I dati personali acquisiti 
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saranno utilizzati per le attività connesse alla partecipazione della presente procedura, nel rispetto 
degli obblighi di legge e in esecuzione di misure contrattuali o precontrattuali. 
In particolare, ai fini dell’espletamento delle procedure di selezione, i dati trasmessi (compreso 
eventuali dati relativi a condanne penali o reati) saranno sottoposti all’esame del RUP e del 
Responsabile dell’esecuzione del contratto, affinché venga valutata l’ammissibilità dell’offerta 
presentata e dei requisiti di partecipazione. Al termine della procedura i dati saranno conservati 
nell’archivio della Stazione Appaltante (secondo la specifica normativa di settore che conservati 
nell’archivio della Stazione Appaltante (secondo la specifica normativa di settore che disciplina la 
conservazione dei documenti amministrativi) e ne sarà consentito l’accesso secondo le disposizioni 
vigenti in materia. Fatto salvo il rispetto della normativa sul diritto di accesso, i dati personali non 
saranno comunicati a terzi se non in base a un obbligo di legge o in relazione alla verifica della 
veridicità di quanto dichiarato per partecipare alla presente trattativa diretta. Per maggiori 
informazioni sul trattamento dei dati si rinvia alla specifica informativa allegata, redatta ai sensi 
dell’art. 13 del Regolamento UE 2016/679. 
L’operatore è tenuto ad assicurare la riservatezza delle informazioni, dei documenti e degli atti 
amministrativi, dei quali venga a conoscenza durante la partecipazione alle procedure e, 
successivamente, durante l’eventuale esecuzione della prestazione, impegnandosi a rispettare 
rigorosamente tutte le norme relative all’applicazione del Regolamento (UE) 2016/679 del 
Parlamento Europeo e del Consiglio e delle norme del D.Lgs. 196/2003 eventualmente applicabili. 

 
ART. 9 - ACCESSO AGLI ATTI 
I concorrenti potranno, ai sensi dell’art. 35 del D. Lgs. 36/2023 e dell’art. 22 della Legge n. 241/1990, 
esercitare il diritto di accesso agli atti di gara. 

 
ART. 10 - DEFINIZIONE DELLE CONTROVERSIE 
L’Organo giurisdizionale competente per le procedure di ricorso avverso la presente procedura 
concorrenziale, dall’indizione all’aggiudicazione, è il Tribunale Amministrativo Regionale per la Puglia, 
sezione di Bari, dell’aggiudicazione. 
 
 
Bari, 16.01.2025 

 
IL DIRETTORE GENERALE 
    Dott. Luca Scandale 
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