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OGGETTO:	POC	PUGLIA	FESR	-	FSE	2014-2020	ASSE	VI	“TUTELA	DELL’AMBIENTE	E	PROMOZIONE	
DELLE	RISORSE	NATURALI	E	CULTURALI”	AZIONE	6.8	“INTERVENTI	PER	IL	RIPOSIZIONAMENTO	
COMPETITIVO	DELLE	DESTINAZIONI	TURISTICHE”	-	AVVISO	PUBBLICO	“PRODOTTI	TURISTICI	A	
TEMA	 FESTIVITÀ	 NATALIZIE”	 DIRETTO	 AD	 ACQUISIRE	 MANIFESTAZIONI	 DI	 INTERESSE	 PER	
INNOVARE	E	DIVERSIFICARE	L’OFFERTA	TURISTICA	PUGLIESE,	 SOSTENENDO	LA	NASCITA,	 LO	
SVILUPPO	E	LA	QUALIFICAZIONE	DEI	PRODOTTI	TURISTICI	IN	PUGLIA.	
AFFIDAMENTO	EX	ART.	50,	COMMA	1,	LETT.	B)	DEL	D.LGS.	N.	36/2023,	PER	L’ACQUISIZIONE	DEL	
SERVIZIO	DI	PROMOZIONE	E	COMUNICAZIONE	DEL	BRAND	PUGLIA	E	DEI	PRODOTTI	TURISTICI	
ARTE	 E	 CULTURA.	 ENOGASTRONOMIA	 E	 ARTIGIANATO.”	 NELL’AMBITO	 DELL’EVENTO	
“ATMOSFERE	NATALIZIE	NELLA	PUGLIA	SALENTINA”.	
CUP	I59I23001400006.	

Spett.le	
Serafino	di	Serafino	Giovanni	s.a.s.	

P.iva	03207670757	
Via	Leuca,	241/b	-	73100	Lecce	

Pec	serafino.viaggi@pec.it	
	

	
LETTERA	DI	INVITO	-	RICHIESTA	DI	SERVIZI	

	
ART.	1	-	STAZIONE	APPALTANTE	
AGENZIA	REGIONALE	DEL	TURISMO	-	PUGLIAPROMOZIONE		
Sede	legale	-	Piazza	Aldo	Moro	33/A	-	Bari	
Direzione	generale	-	Lungomare	Starita	n.	4	c/o	Fiera	del	Levante,	padiglione	172	-	Bari	
PEC:	prodottoturisticopp@pec.it	
Accesso	 elettronico	 alle	 informazioni:	 http://www.aret.regione.puglia.it,	 sezione	 Bandi	 di	 gara	 e	
contratti	
Responsabile	Unico	di	Progetto	
Dott.ssa	Carmela	Antonino:	c.antonino@aret.regione.puglia.it	
Responsabile	dell’esecuzione	
Dott.ssa	Ottavia	Grassi:	o.grassi@aret.regione.puglia.it	
	
ART.	2	-	PROCEDURA	
2.1.	-	Procedura	
Affidamento	diretto	di	operatori	economici	scelti	tramite	manifestazione	di	interesse	ai	sensi	dell’art.	
50,	comma	1,	lett.	b)	del	D.Lgs.	n.	36/2023.	
L’offerta	dev’essere	presentata	entro	il	08.01.2025	a	partire	dall’invio	della	presente	lettera	d’invito,	
ai	sensi	dell’art.	92,	comma	1,	del	D.Lgs.	n.	36/2023.	
La	tipologia	della	prestazione	non	comporta	rischi	di	interferenza,	pertanto	non	sono	stati	previsti	costi	
per	la	sicurezza.	
	
2.2	-	Servizio	
Categoria	CPV:	79952000-2	
Codice	NUTS:	ITF4	
	
ART.	3	-	CONTESTO,	OGGETTO	DEL	SERVIZIO,	FONTE	DI	FINANZIAMENTO	
3.1.	-	Motivazione	alla	scelta	
Il	 progetto	 “Prodotto	 Turistico	 Annualità	 2024”	 prevede	 azioni	 di	 comunicazione	 e	 attività	 di	
promozione	 del	 prodotto	 turistico	 come	 la	 partecipazione	 a	 fiere	 settoriali,	 workshop,	 congressi,	
sponsorizzazioni	ad	eventi	e	incontri	di	settore	nazionali	ed	internazionali	specializzati	per	prodotto,	da	

http://www.aret.regione.puglia.it/
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realizzarsi	sul	territorio	regionale,	nazionale	ed	internazionale,	e	rivolte	ad	un	pubblico	ed	un	contesto	
specializzato.	
In	 attuazione	 del	 Piano	 Strategico	 del	 Turismo-Puglia	 365,	 Pugliapromozione	 ha	 individuato	 una	
selezione	di	quattro	prodotti	 turistici	 (Enogastronomia;	Natura,	Sport	e	Benessere;	Wedding	e	Mice;	
Arte	 e	 Cultura),	 dai	 quali	 scaturiscono	 altri	 sottoprodotti	 strettamente	 collegati,	 con	 l’obiettivo	
principale	di	implementare	la	competitività	della	Regione	Puglia	in	tema	di	prodotto	turistico,	rispetto	
alle	grandi	concorrenti	del	mercato	nazionale	ed	internazionale.	
Con	 Determinazione	 n.	 436/2024	 del	 04	 novembre	 2024,	 Pugliapromozione	 ha	 attivato	 l’Avviso	
Pubblico	“Prodotti	Turistici	a	tema	festività	natalizie”,	diretto	ad	acquisire	manifestazioni	di	interesse	
finalizzate	all’eventuale	successivo	affidamento	ai	sensi	dell’art.	50,	co.	1,	lett.	b)	e/o	ai	sensi	dell’art.	76,	
co.	2,	lett.	b)	del	D.Lgs.	n.	36/2023,	per	innovare	e	diversificare	l’offerta	turistica	pugliese	nel	periodo	
natalizio,	 sostenendo	 la	 nascita,	 lo	 sviluppo	 e	 la	 qualificazione	 dei	 prodotti	 turistici	 in	 Puglia.	 Con	
successiva	Determinazione	n.	536/2024	del	20	dicembre	2024,	Pugliapromozione	ha	approvato	gli	esiti	
dell’istruttoria	e	ha	preso	d’atto	dei	verbali	di	valutazione	delle	proposte	pervenute.	
Tra	le	istanze	pervenute	e	approvate,	Serafino	di	Serafino	Giovanni	s.a.s.	P.iva	03207670757,	che	ha	
dimostrato	un	adeguata	esperienza	nell’organizzazione	di	eventi,	ha	presentato	il	progetto	“Atmosfere	
natalizie	 nella	 Puglia	 salentina”.	 sui	 prodotti	 turistici	 “Arte	 e	 cultura.	 Enogastronomia	 ed	
artigianato”.	
L’iniziativa	ha	l’obiettivo	di	promuovere	itinerari	volti	alla	scoperta	del	patrimonio	culturale,	storico	ed	
enogastronomico	legato	alle	tradizioni	dell'entroterra	salentino	che	si	rivolge	a	un	turista	moderno,	a	
un	turista	viaggiatore,	che	fa	dell’esperienza	del	tempo	un	arricchimento	di	sé,	la	costruzione	di	una	
relazione	con	i	luoghi.	L’iniziativa	va	concepita	come	una	fabbrica	di	storie,	di	racconti,	di	esperienze.	
Una	 serie	 di	 percorsi	 non	 più	 entità	 meramente	 “geografiche”,	 ma	 strumenti	 di	 lettura,	 scrittura,	
comunicazione,	fruizione,	esperienza	multisensoriale	del	territorio.	
Le	 attività	previste,	 declinate	 in	6	 tours	 esperenziali	 (2	 a	piedi	nella	 città	di	 Lecce,	 2	 con	bus	 lungo	
l'esterno	 Oriente	 salentino,	 2	 con	 bus	 Capo	 di	 Leuca)	 sono	 destinate	 15	 partecipanti	 per	 tour,	 più	
un’attività	aperta	al	pubblico,	declinata	in	un	concerto	a	tema	natalizio	dell’area	grika	del	Salento.	
	
	
Programma	delle	attività	
LA	LECCE	SACRA	E	LA	LECCE	ARTIGIANA:	dalle	Porte	della	città	alle	botteghe	
N.	2	TOUR	a	piedi	con	ritrovo	partenza	da	Porta	San	Biagio	e	arrivo	a	Porta	Napoli	
Un’alternarsi	tra	arte,	artigianato	e	cibo	di	strada,	accompagnati	da	guide	turistiche	abilitate	multilingue,	
da	ripetersi	in	due	uscite	in	mezza	giornata.	
Percorso	guidato	del	centro	storico	lungo	Via	dei	Perrone,	Piazza	S.	Oronzo,	Corso	Vittorio	Emanuele	e	
Via	Libertini	sino	a	Porta	Napoli.	Visita	esperenziale	ai	seguenti	laboratori	artigianali:	

- 	Bottega	IJO	Design:	tessiture	pregiate	al	telaio,	a	due	passi	dalla	Porta	dell’Imperatore;	
- Bottega	del	cartapestaio	Mario	Didonfrancesco:	laboratorio	attivo	della	cartapesta	tradizionale,	

realizzato	con	la	partecipazione	degli	ospiti;	
- Canefiori,	Associazione	Artigiana:	contenitore	di	esperienze	artigiane:	dalla	ceramica	moderna	

alla	dipintura	su	tessuto,	dall’oreficeria	di	territorio	alla	creazione	di	accessori	di	abbigliamento.	
Il	tutto,	inframmezzato	dal	racconto	e...dall’assaggio	dei	nostri	cibi	di	strada:	dalla	colazione	salentina	
fuori	Porta	San	Biagio	alle	“pìttole”	e	alle	altre	tipicità	della	tradizione	natalizia.	
Il	tour	sarà	accompagnato	da	letture	guidate	a	tema	natalizio	descrittive	dell’esperienza.	
	
L’ESTREMO	ORIENTE	SALENTINO:	sulle	tracce	del	Limitone	dei	Greci	fino	a	Otranto	
La	proposta	si	declina	in	due	tappe,	che	si	differenziano	nelle	parti	iniziali	e	finali	di	un	Full	Day,	ma	
entrambe	 legate	 dal	 filo	 conduttore	 greco-bizantino.	 “Core”	 delle	 due	 tappe:	 Parco	 Palmieri,	 a	
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Martignano,	 in	 piena	 Grecìa	 Salentina,	 con	 le	 sue	 attività	multi-laboratoriali.	 Un	 centro	 pulsante	 di	
cultura	da	decenni.	
In	entrambe	le	declinazioni,	partenza	e	arrivo	a	Lecce,	fuori	Porta	San	Biagio,	con	servizio	bus	incluso.	
Nella	prima	tappa	si	prevede	altresì	la	chiusura	con	un	concerto	aperto	al	pubblico.	
Il	tour	sarà	accompagnato	da	guide	turistiche	multilingue	e	letture	guidate	a	tema	natalizio	descrittive	
dell’esperienza.	
	
PRIMO	TOUR	

- Nel	primo	 caso	 si	 giunge	 al	mattino	 a	Caprarica	di	 Lecce,	 nella	 casa-laboratorio	del	maestro	 cartaio	
Andrea	De	Simeis,	per	vivere	l’arte	dell’incisione	e	della	carta,	e	per	conoscere	e	apprezzare	le	piante	da	
cui	viene	ricavata,	con	percorso	conoscenza	delle	fibre	naturali,	i	pigmenti,	la	preparazione	della	carta,	
le	incisioni.	

- Il	percorso	prosegue	 in	Grecìa	Salentina,	 facendo	 tappa	a	Zollino:	un	break	veloce	ma...dolcissimo,	a	
scoprire	la	“sibilla”	di	Zollino	e	le	altre	specialità	natalizie	della	pasticceria	artigiana	locale.	

- A	seguire	i	viaggiatori	coinvolti	si	recheranno	presso	il	Parco	Turistico	Culturale	Palmieri	di	Martignano.	
Qui	li	attende	un	percorso	esperenziale	declinato	alle	tradizioni	identitarie,	linguistiche	e	musicali	della	
Grecìa	 Salentina	 che	 si	 chiuderà	 con	 un	 concerto	 aperto	 al	 pubblico.	 Nell’ambito	 del	 format	 di	
promozione	 e	 salvaguardia	 della	 lingua	 grika	 Evò	 ce	 Esù	 –	 Io	 e	 Te”	 il	 programma	 di	 fruizione	 del	
territorio	 griko	 è	 pensato	 per	 immergere	 il	 viaggiatore	 nel	 territorio	 di	minoranza	 linguistica	 della	
Grecìa	Salentina.	Attraverso	i	luoghi	del	vissuto,	i	paesaggi,	l’arte,	la	storia,	i	beni	immateriali,	gli	eventi,	
e	con	 linguaggi	e	approcci	differenti	e	accattivanti,	dal	vivo	racconto	delle	comunità,	con	Evò	ce	Esù	
Experiences	è	possibile	entrare	nel	racconto	di	un	angolo	straordinario	di	Puglia,	diventarne	parte	e	
portarlo	nel	cuore.	Tale	racconto,	per	la	qualificazione	di	prodotti	turistici	natalizi,	verrà	declinato	alle	
tradizioni	culturali,	linguistiche	e	gastronomiche	del	periodo	natalizio.	
La	proposta	turistico	culturale	si	inserisce	nel	contesto	degli	obiettivi	della	Cooperativa	sociale	Open,	
impegnata	nella	creazione	di	esperienze	multisensoriali	attraverso	i	servizi	del	Parco	Turistico	Culturale	
Palmieri	di	Martignano	e,	al	contempo,	nell’inclusione	lavorativa	di	persone	svantaggiate.	Il	percorso	
parte	con	un	tour	ai	beni	materiali	e	immateriali	del	Parco	Turistico	Culturale	Palmieri	di	Martignano,	
con	una	narrazione	declinata	alle	tradizioni	natalizie	della	Grecìa	Salentina.	Attraverso	il	racconto,	 la	
memoria,	la	musica,	l’arte	e	l’architettura,	i	visitatori	verranno	condotti	in	un	viaggio	spazio	temporale	
nei	luoghi	simbolo	del	vissuto	griko,	tra	pozzelle	(antico	sistema	di	raccolta	delle	acque),	frantoio	semi	
ipogeo	 di	 Palazzo	 Palmieri,	 Cappella	 affrescata	 di	 San	 Giovanni	 Battista	 (esempio	 di	 inclusione	 nel	
periodo	di	passaggio	dalla	liturgia	greco-bizantina	a	quella	latina)	e	Palazzo	Palmieri,	casa	natale	del	
Marchese	 dei	 Lumi	Giuseppe	Palmieri	 e	 oggi	 crocevia	 di	 progetti	 e	 servizi	 rivolti	 alla	 comunità	 e	 al	
viaggiatore.	 Interagendo	con	la	 lingua	dei	padri	e	 la	 lotta	per	 la	sua	sopravvivenza	il	griko	risuonerà	
nello	 straordinario	 vissuto	 della	 Famiglia	 De	 Santis,	 con	 la	 musica	 e	 la	 voce	 di	 Rocco	 De	 Santis,	
cantautore	griko,	che	regalerà	atmosfere	uniche	in	contesti	nei	quali	sembra	che	il	tempo	si	sia	fermato	
e	si	rafforzerà	con	le	tradizioni	del	territorio	attraverso	l’interazione	con	gli	spazi	del	Parco	Turistico	
Palmieri	 e	 della	 Biblioteca	 della	 Felicità,	 Community	 Library	 del	 Comune	 di	 Martignano,	 dove	
l’interazione	con	la	lingua	avverrà	con	l’esplorazione	audio	visiva,	attraverso	le	installazioni	tematiche	
dedicate	al	griko.	In	particolare	con	la	mostra	“Grafo”,	allestita	dalla	Cooperativa	Open	negli	spazi	del	
frantoio,	con	l’ausilio	di	QRCODE	si	potrà	entrare	nella	parola	grika	con	un	linguaggio	video	esplorativo	
e	 immersivo.	 Al	 tour	 seguirà	 l’ascolto	 della	musica	 popolare	 grika	 dei	 ”Traùdia	 tu	 Kristù”	 (Canti	 di	
Natale)	della	Compagnia	Arakne	Mediterranea,	un	viaggio	nelle	tradizioni	musicali	legate	al	Natale	e	alla	
fine	di	anno,	provenienti	dalla	letteratura	popolare	grika	e	salentina.	Questo	momento	sarà	aperto	al	
pubblico	in	modo	da	rendere	protagonista	la	comunità	nell’interazione	con	il	viaggiatore.	
- 	Rientro	in	bus	a	Lecce.	
	
SECONDO	TOUR	
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- Nel	secondo	caso,	la	tappa	si	sviluppa	a	Carpignano	Salentino,	con	l’arrivo	in	mattinata	per	la	visita	alla		

Cripta	 bizantina	 di	 Santa	 Cristina	 (IX-XV	 sec.	 d.C.),	 scrigno	 della	 pittura	 bizantina	 con	 alcuni	 tra	 gli	
affreschi	 più	 preziosi	 e	 antichi	 del	 Meridione	 d’Italia.	 Le	 raffigurazioni	 realizzate	 dal	 pittore	
Teofilatto,risalenti	 al	 959	 d.	 c.	 sono	 visibili	 nell’abside	 di	 destra	 e	 quelle	 di	 Eustazio	 (1020	 d.	 c.)	
nell’abside	a	sinistra.	Un	terzo	gruppo	di	 immagini,	attribuibili	a	Costantino,	sono	databili	 intorno	al	
1050	d.	c..	Gli	affreschi	ricoprono	tutte	le	pareti	e	sono	associati	a	iscrizioni	in	greco	che	recano	i	nomi	
dei	 committenti	 e	 degli	 artisti.	 Oltre	 al	 ciclo	 degli	 affreschi,	 la	 chiesetta	 rupestre	 vanta	 una	 serie	 di	
decorazioni	minori,	 come	 il	 trittico	 dei	 santi	 (San	 Nicola,	 San	 Teodoro	 e	 Santa	 Cristina)	 che	 spicca	
sull’unico	pilastro	originale.	Qui	si	celebra	ogni	anno	la	Teofania,	la	messa	in	rito	greco	bizantino	della	
Epifania.		

- A	 seguire	 il	 gruppo	 visiterà	 la	 bottega	 artigiana	 di	 Stefania	 Bolognese,	 per	 apprendere	 i	 segreti	
dell’antica	 arte	 del	 mosaico.	 Attraverso	 la	 sensibilità	 artistica	 della	 mosaicista	 grika	 i	 partecipanti	
potranno	tessere	un	piccolo	cadeau	a	tema	natalizio	che	porteranno	nel	cuore	e	nelle	loro	case.	
A	seguire	i	viaggiatori	coinvolti	si	recheranno	presso	il	Parco	Turistico	Culturale	Palmieri	di	Martignano.	
Qui	li	attende	un	percorso	esperenziale	declinato	alle	tradizioni	identitarie,	linguistiche	e	gastronomiche	
della	Grecìa	Salentina.		
Il	percorso	parte	con	un	tour	ai	beni	materiali	e	immateriali	del	Parco	Turistico	Culturale	Palmieri	di	
Martignano,	con	una	narrazione	declinata	alle	tradizioni	natalizie	della	Grecìa	Salentina.	Attraverso	il	
racconto,	la	memoria,	la	musica,	l’arte	e	l’architettura,	i	visitatori	verranno	condotti	in	un	viaggio	spazio	
temporale	nei	 luoghi	 simbolo	del	vissuto	griko,	 tra	pozzelle	 (antico	sistema	di	 raccolta	delle	acque),	
frantoio	 semi	 ipogeo	 di	 Palazzo	 Palmieri,	 Cappella	 affrescata	 di	 San	 Giovanni	 Battista	 (esempio	 di	
inclusione	nel	periodo	di	passaggio	dalla	liturgia	greco-bizantina	a	quella	latina)	e	Palazzo	Palmieri,	casa	
natale	del	Marchese	dei	Lumi	Giuseppe	Palmieri	e	oggi	crocevia	di	progetti	e	servizi	rivolti	alla	comunità	
e	al	viaggiatore.	Interagendo	con	la	lingua	dei	padri	e	la	lotta	per	la	sua	sopravvivenza	il	griko	risuonerà	
nello	 straordinario	 vissuto	 della	 Famiglia	 De	 Santis,	 con	 la	 musica	 e	 la	 voce	 di	 Rocco	 De	 Santis,	
cantautore	griko,	che	regalerà	atmosfere	uniche	in	contesti	nei	quali	sembra	che	il	tempo	si	sia	fermato	
e	si	rafforzerà	con	le	tradizioni	del	territorio	attraverso	l’interazione	con	gli	spazi	del	Parco	Turistico	
Palmieri	 e	 della	 Biblioteca	 della	 Felicità,	 Community	 Library	 del	 Comune	 di	 Martignano,	 dove	
l’interazione	con	la	lingua	avverrà	con	l’esplorazione	audio	visiva,	attraverso	le	installazioni	tematiche	
dedicate	al	griko.	In	particolare	con	la	mostra	“Grafo”,	allestita	dalla	Cooperativa	Open	negli	spazi	del	
frantoio,	con	l’ausilio	di	QRCODE	si	potrà	entrare	nella	parola	grika	con	un	linguaggio	video	esplorativo	
e	immersivo.	
-	Al	tour	seguirà,	presso	gli	spazi	della	sala	conferenze	di	Palazzo	Palmieri,	un	“laboratorio	esperenziale”	
sulle	 tradizioni	 gastronomiche	 natalizie	 che	 vedrà	 da	 parte	 dei	 partecipanti	 la	 preparazione	 delle	
“cartiddhate”	e	dei	“porceddhuzzi”,	dolci	tipici	del	territorio.	Con	delle	apposite	postazioni	accessibili	i	
partecipanti	potranno	gestire	tutte	 le	 fasi	per	 la	creazione	dei	dolci,	dall’impasto	alla	creazione	della	
forma.	 La	 cottura	 per	 ragioni	 di	 tempo	 non	 verrà	 eseguita	ma	 i	 partecipanti	 potranno	 degustare	 il	
prodotto	finito	(realizzato	presso	la	pasticceria)	durante	la	degustazione	finale.	Il	
laboratorio	verrà	condotto	da	donne	della	comunità,	a	rimarcare	la	cucina	povera	del	territorio	e	la	sua	
radicalità	nel	tessuto	sociale,	coordinate	da	un	esperto	pasticcere.	L’occasione	sarà	quella	di	presentare	
il	panettone	artigianale	della	Pasticceria	Roxy	di	Martignano,	che	da	diverse	anni	vede	protagonista	
il	suo	pasticcere	Luigi	Tremonte,	tra	i	migliori	artefici	del	panettone	artigianale	italiano	nel	concorso	
Panettone	Day	di	Milano.	
-	Lasciato	Palazzo	Palmieri	il	gruppo	si	sposterà	a	Otranto,	per	una	visita	guidata	nella	città	ponte	con	
l’Oriente,	 immersi	 tra	 la	 storia	 e	 la	 cultura	 nella	magica	 atmosfera	 del	 borgo	 antico	 vestito	 a	 festa	
natalizio.	
-	Rientro	in	bus	a	Lecce.	
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IL	CAPO	DI	LEUCA,	AI	CONFINI	DELL’IMPERO:	un	mondo	a	parte,	tra	ceramiche	natalizie,	fiordi	e	
tessiture	pregiate.	
La	terza	tappa	si	svolge	 in	un	Full	Day,	da	ripetersi	 in	due	uscite,	con	partenza	e	arrivo	a	Lecce,	con	
servizio	bus	incluso.	Due	incontri	artigiani	di	grande	interesse,	con	attività	laboratoriali	ed	esperienziali	
messe	 in	scena	da	ceramisti	e	 tessitori	del	Capo	di	Leuca,	 inframmezzati	da	momenti	di	 conoscenza	
attiva	di	un	territorio	e	di	una	costa	tra	i	più	suggestivi	di	Puglia,	e	delle	tipicità	gastronomiche	dell’area,	
in	un	continuo	riferimento	alle	tradizioni	delle	festività	natalizie.	
Il	tour	sarà	accompagnato	da	guida	turistica	multilingue	e	letture	guidate	a	tema	natalizio	descrittive	
dell’esperienza.	

- Partenza	da	Lecce,	fuori	Porta	San	Biagio,	percorrendo	la	storica	Statale	16	fino	a	Maglie.	Entriamo	nella	
città	di	Aldo	Moro	per	una	veloce	colazione	nello	storico	bar	Policarita,	vero	e	proprio	santuariodella	
pasticceria	tradizionale	salentina,	e	proseguire	quindi	in	direzione	di	Leuca;	

- Attraversiamo	i	villaggi	di	Nociglia	e	Montesano	Salentino	per	giungere	a	Tricase.	Qui,	nel	cuore	della	
cittadina,	tra	chiese,	palazzi	nobiliari	e	antiche	case	a	corte,	ci	attende	il	laboratorio	artigiano	di	Agostino	
Branca,	con	le	sue	ceramiche	a	tema	e	gli	addobbi	natalizi,	per	un’esperienza	attiva	da	dedicare	ai	nostri	
ospiti.	Lasciamo	Branca	per	una	sosta	aperitivo	tipico	salentino,	con	il	cibo	di	strada	e	i	dolcetti	della	
tradizione	natalizia.	

- Nel	primo	dopopranzo	si	scende	quindi	a	Tricase	Porto,	a	percorrere,	nell’ultima	luce	del	giorno,	la	costa	
più	suggestiva	della	Puglia	salentina,	sino	al	fiordo	del	Ciolo	e	quindi	al	Faro	di	Leuca,	alla	fine	della	terra.	

- Risaliamo	 a	 Gagliano	 per	 la	 visita	 guidata	 alle	 tessiture	 meccaniche	 di	 Francesco	 Giaquinto,	 in	
un’atmosfera	ottocentesca,	da	seconda	Rivoluzione	Industriale,	tra	telai	e	macchinari	dalla	mole	e	dal	
frastuono	impressionanti.	Qualcosa	che	non	avremmo	mai	immaginato	di	trovare,	in	questi	luoghi	e	in	
questo	tempo.	Dopo	il	racconto	di	Francesco,	entriamo	in	piena	atmosfera	natalizia	nello	show	room,	ad	
ammirare	i	piccoli	e	grandi	capolavori	che	fanno	di	Tessiture	Giaquinto	qualcosa	di	unico	nel	panorama	
dell’artigianato	tipico	pugliese,	prima	di	rientrare	a	Lecce.	

- Rientro	in	bus	a	Lecce.	
	
L’evento	“Atmosfere	natalizie	nella	Puglia	salentina”,	ideato	ed	organizzato	da	Serafino	di	Serafino	
Giovanni	 s.a.s.,	P.iva	03207670757,	Via	Leuca,	241/b	 -	73100	Lecce,	 è	 finalizzato	 a	 garantire	 la	
promozione	 e	 costruzione	 dei	 prodotti	 turistici	 “Arte	 e	 cultura.	 Enogastronomia	 ed	 artigianato.”	
della	Puglia,	a	livello	nazionale	ed	internazionale.	
	
3.2.	-	Oggetto	del	Servizio	richiesto	
I	 servizi	 di	 comunicazione	 e	 promozione	 del	 brand	 Puglia	 e	 dei	 prodotti	 turistici	 “Arte	 e	 cultura.	
Enogastronomia	 ed	 artigianato.”	 nell’ambito	 dell’evento	 ““Atmosfere	 natalizie	 nella	 Puglia	
salentina””	sono	i	seguenti:		
	
1. Brandizzazione	itinerari	e	attività;	
2. Brandizzazione	della	Promozione	off	e	Online:	Content	e	Social	Media	Marketing;	
3. Servizi	di	supporto	alle	visite;	
4. Brandizzazione	attività	laboratoriali	sulle	tradizioni	salentine;	
5. Noleggio	attrezzature	per	i	laboratori;	
6. Servizio	transfert;	
7. Servizi	editoriali,	grafici,	 tipografici	e	audiovisivi	on	line	e	off	 line	come	newsletter,	banner	web,	

passaggi	 video-foto	 su	 radio/tv	 e	 social,	 manifesti,	 locandine,	 brochure,	 cartelle	 stampa,	 flag	
pubblicitarie,	roll	up,	pannelli	pubblicitari	ecc;	

8. Materiali	promozionali,	allestimenti	brandizzati;	
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I	costi	inerenti	alla	sicurezza	e	alla	tutela	dell’incolumità	delle	persone	ivi	presenti	saranno	a	carico	del	
soggetto	fornitore.	
Al	termine	del	servizio,	dev’essere	presentata	una	dettagliata	relazione	conclusiva,	dotata	di	fotografie,	
inerente	al	servizio	reso.	
Per	la	realizzazione	di	tale	attività	si	propone	di	procedere	con	un	affidamento	a	Serafino	di	Serafino	
Giovanni	s.a.s.	,	P.iva	03207670757,	via	Leuca,	241/b	-	73100	Lecce,	ai	sensi	dell’art.	50,	comma	1,	
lettera	b)	del	D,Lgs.	n.	36/2024.	
	
3.3.	-	Fonte	di	finanziamento	
Oggetto:	POC	PUGLIA	FESR	-	FSE	2014-2020	ASSE	VI	“TUTELA	DELL’AMBIENTE	E	PROMOZIONE	
DELLE	RISORSE	NATURALI	E	CULTURALI”	AZIONE	6.8	“INTERVENTI	PER	IL	RIPOSIZIONAMENTO	
COMPETITIVO	DELLE	DESTINAZIONI	TURISTICHE”	-	AVVISO	PUBBLICO	“PRODOTTI	TURISTICI	A	
TEMA	 FESTIVITÀ	 NATALIZIE”	 DIRETTO	 AD	 ACQUISIRE	 MANIFESTAZIONI	 DI	 INTERESSE	 PER	
INNOVARE	E	DIVERSIFICARE	L’OFFERTA	TURISTICA	PUGLIESE,	 SOSTENENDO	LA	NASCITA,	 LO	
SVILUPPO	E	LA	QUALIFICAZIONE	DEI	PRODOTTI	TURISTICI	IN	PUGLIA.	
AFFIDAMENTO	EX	ART.	50,	COMMA	1,	LETT.	B)	DEL	D.LGS.	N.	36/2023,	PER	L’ACQUISIZIONE	DEL	
SERVIZIO	DI	PROMOZIONE	E	COMUNICAZIONE	DEL	BRAND	PUGLIA	E	DEI	PRODOTTI	TURISTICI	
ARTE	 E	 CULTURA.	 ENOGASTRONOMIA	 E	 ARTIGIANATO.”	 NELL’AMBITO	 DELL’EVENTO	
“ATMOSFERE	NATALIZIE	NELLA	PUGLIA	SALENTINA”.	
CUP	I59I23001400006.	
	
ART.	4.	-	IMPORTO	DEL	SERVIZIO,	DURATA,	MODIFICA	CONTRATTUALE	
4.1.	-	Importo	del	Servizio	
L’importo	complessivo	stimato	a	base	della	procedura	e	soggetto	a	ribasso	è	pari	ad	€	11.475,41	oltre	
IVA,	ovvero	€	14.000,00	(IVA	inclusa).		
Il	 pagamento	 della	 fattura	 elettronica	 sarà	 effettuato	 entro	 60	 giorni	 dall’emissione	 della	 stessa.	
L’emissione	della	 fattura	potrà	avvenire	 solamente	a	 seguito	del	 rilascio	del	 certificato	di	verifica	di	
conformità	da	parte	del	Responsabile	Unico	di	Progetto	 (RUP)	che	autorizza	 l’emissione/pagamento	
della	fattura.	
Ai	sensi	e	per	gli	effetti	delle	disposizioni	di	cui	all’art.	3	della	Legge	n.	136/2010,	e	ai	fini	dell’immediata	
tracciabilità	dei	pagamenti,	il	pagamento	delle	prestazioni	avverrà	da	parte	dell’A.Re.T.	con	accredito	
del	corrispettivo	su	conto	dedicato,	anche	se	non	in	via	esclusiva,	all’oggetto	della	presente	procedura	
che	dovrà	essere	opportunamente	comunicato	all’A.Re.T.	
	
4.2.	-	Durata	
La	 durata	 del	 contratto	 deve	 concludersi	 non	 oltre	 il	 30	 aprile	 2025,	 comprese	 le	 operazioni	 di	
rendicontazione	da	parte	del	fornitore	e	di	approvazione	degli	output	da	parte	del	committente.	
	
ART.	5.	-	REQUISITI	DI	PARTECIPAZIONE,	DOCUMENTAZIONE	RICHIESTA	
5.1.	-	Requisiti	di	partecipazione	
L’operatore	è	tenuto	ad	attestare	l’assenza	dei	motivi	di	esclusione	ex	art.	94	e	ss.	del	D.Lgs.	n.	36/2023	
e	il	possesso	dei	requisiti	richiesti	dall’art.	99	del	medesimo	decreto,	mediante	compilazione	del	DGUE	
che	 contiene	 dichiarazioni	 sostitutive	 conformi	 alle	 previsioni	 del	 Testo	 Unico	 delle	 disposizioni	
legislative	e	regolamentari	in	materia	di	documentazione	amministrativa	(D.P.R.	n.	445/2000).	
Con	 riguardo	 ai	motivi	 di	 esclusione,	 l’operatore	 è	 tenuto	 a	 compilare	 la	 Parte	 III	 del	 DGUE.	 In	
particolare,	 al	 fine	 di	 consentire	 alla	 stazione	 appaltante	 la	 verifica	 dei	 motivi	 di	 esclusione	 dalla	
procedura.	
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Con	riguardo	ai	requisiti	di	idoneità	professionale,	l’operatore	è	tenuto	a	compilare	la	parte	IV	lettera	
A)	del	DGUE.	
Con	riguardo	ai	requisiti	economici	finanziari,	l’operatore	è	tenuto	a	compilare	la	parte	IV	lettera	B)	
del	DGUE	per	dimostrare	il	fatturato	d’impresa	degli	ultimi	tre	anni	almeno	pari,	per	ciascun	anno,	al	
valore	della	base	d’asta.	
Con	riguardo	ai	requisiti	tecnico-professionali	l’operatore	è	tenuto	a	compilare	la	parte	IV	lettera	C)	
del	DGUE	e	dimostrare	di	possedere	almeno	tre	anni	di	esperienza	analoghe	all’oggetto	della	richiesta.	
	
5.2.	-	Documentazione	richiesta	ai	fini	della	partecipazione	
L’operatore	è	tenuto	a	restituire	la	seguente	documentazione,	se	non	in	precedenza	consegnata:	
1. La	presente	Lettera	d’invito	sottoscritta	con	firma	digitale	dal	legale	rappresentante	dell’impresa	

e/o	 del	 procuratore	 (in	 tal	 caso	 allegare	 atto	 di	 conferimento	 di	 poteri	 di	 rappresentanza)	 per	
accettazione	delle	condizioni	in	essa	riportate;	

2. Scheda	tecnica	con	l’indicazione	dell’offerta	economica;	
3. Patto	d’integrità;	
4. Tracciabilità	dei	flussi	finanziari;	
5. Compatibilità	ambientale;	
6. Dichiarazione	ottemperanza	ex	art.	17	L.68/99;	
7. Documento	di	identità	e	codice	fiscale	rappresentante	legale;	
8. Autocertificazione	dichiarazione	antimafia;	
9. Autocertificazione	DURC;	
10. Autocertificazione	carichi	pendenti;	
11. Cronoprogramma	delle	attività.	
	
5.3.	-	Soccorso	istruttorio	
Le	carenze	di	qualsiasi	elemento	formale	della	domanda	e,	in	particolare,	la	mancanza,	l’incompletezza	
e	ogni	altra	irregolarità	degli	elementi	essenziali	e	del	DGUE,	con	esclusione	di	quelle	afferenti	all’offerta	
economica	 (nel	 caso	 della	 presente	 procedura),	 possono	 essere	 sanate	 attraverso	 la	 procedura	 del	
soccorso	istruttorio	di	cui	all’art.	101,	comma	1,	del	D.Lgs.	n.	36/2023,	entro	un	termine	massimo	di	5	
giorni	a	partire	dalla	richiesta	inoltrata	dalla	stazione	appaltante	al	partecipante.	
L’irregolarità	essenziale	è	sanabile	laddove	non	si	accompagni	ad	una	carenza	sostanziale	del	requisito	
alla	cui	dimostrazione	la	documentazione	omessa	o	irregolarmente	prodotta	era	finalizzata.	
	
ART.	6	-	MODALITÀ	RELATIVE	ALL’ESPLETAMENTO	DELLA	PROCEDURA	E	ALL’AGGIUDICAZIONE	
La	 stazione	 appaltante	 si	 riserva	 la	 facoltà	 di	 non	 procedere	 all’affidamento	 del	 servizio	 per	
sopravvenute	ragioni	di	pubblico	interesse,	senza	che	il	partecipante	possa	vantare	alcuna	pretesa	al	
riguardo.	
In	base	a	quanto	stabilito	dal	D.	Lgs.	36/2023,	all’art.	17,	comma	2,	l’affidamento	diretto	si	completerà	
tramite	determina	a	contrarre,	contenente,	in	modo	semplificato	l’oggetto	dell’affidamento,	l’importo,	il	
fornitore,	le	ragioni	della	scelta	del	fornitore,	il	possesso	da	parte	dello	stesso	dei	requisiti	di	carattere	
generale,	nonché	il	possesso	dei	requisiti	tecnico-professionali.	
	
ART.	7	-	STIPULA	DEL	CONTRATTO	
La	stipulazione	del	contratto	è	subordinata	al	positivo	esito	delle	verifiche	previste	dagli	artt.	94,	95	e	
ss.	e	99	del	D.Lgs.	n.	36/2023.	
La	stipula	avviene	ai	sensi	dell’art.	55,	comma	2,	del	D.Lgs.	n.	32/2023,	senza	l’obbligo	dei	trenta	giorni	
previsto	dal	primo	comma.	
Il	Fornitore	non	è	tenuto	-	ex	art.	117,	comma	14,	del	D.Lgs	36/2023.	-	a	produrre	la	garanzia	definitiva	
per	 l’esecuzione	 del	 contratto,	 trattandosi	 di	 un	 affidamento	 in	 favore	 di	 operatore	 di	 comprovata	
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solidità	e	in	presenza	di	un’esecuzione	performante	e	competitiva,	tenuto	conto	della	breve	durata	del	
contratto	(scadenza	31.03.2024)	e	le	cause	di	risoluzione	a	disposizione	dell’A.Re.T.	ai	sensi	dell’art.	122	
del	D.Lgs.	n.	36/2023.	
Il	contratto	è	soggetto	agli	obblighi	in	tema	di	tracciabilità	dei	flussi	finanziari	di	cui	alla	legge	13	agosto	
2010,	n.	136.	
Si	 precisa	 che,	 a	 seguito	 della	 sottoscrizione	 del	 contratto,	 l’affidatario	 è	 nella	 facoltà	 di	 richiedere	
un’anticipazione	del	 20%	del	 corrispettivo	 con	 contestuale	presentazione	di	 fidejussione	bancaria	 o	
polizza	assicurativa	rilasciata	da	un	intermediario	finanziario	in	favore	dell’A.Re.T.	Pugliapromozione	
per	un	importo	pari	all’anticipo	richiesto.	
	
Art.	8	-	RISERVATEZZA	E	COMUNICAZIONE	DATI	PERSONALI	
Ai	sensi	della	normativa	in	materia	di	protezione	dei	dati	(Regolamento	UE	2016/679),	s’informa	che	il	
Titolare	 del	 trattamento	 dei	 dati	 rilasciati	 per	 la	 partecipazione	 alla	 presente	 procedura	 è	 l’A.Re.T.	
Pugliapromozione	nella	persona	del	Direttore	Generale	Luca	Scandale.	I	dati	personali	acquisiti	saranno	
utilizzati	per	le	attività	connesse	alla	partecipazione	della	presente	procedura,	nel	rispetto	degli	obblighi	
di	legge	e	in	esecuzione	di	misure	contrattuali	o	precontrattuali.	
In	particolare,	ai	fini	dell’espletamento	delle	procedure	di	selezione,	i	dati	trasmessi	(compresi	eventuali	
dati	 relativi	 a	 condanne	 penali	 o	 reati)	 saranno	 sottoposti	 all’esame	 del	 RUP	 e	 del	 Responsabile	
dell’esecuzione	 del	 contratto,	 affinché	 venga	 valutata	 l’ammissibilità	 dell’offerta	 presentata	 e	 dei	
requisiti	 di	 partecipazione.	 Al	 termine	 della	 procedura,	 i	 dati	 saranno	 conservati	 nell’archivio	 della	
Stazione	 Appaltante	 (secondo	 la	 specifica	 normativa	 di	 settore	 che	 disciplina	 la	 conservazione	 dei	
documenti	 amministrativi)	 e	ne	 sarà	 consentito	 l’accesso	 secondo	 le	disposizioni	 vigenti	 in	materia.	
Fatto	salvo	il	rispetto	della	normativa	sul	diritto	di	accesso,	i	dati	personali	non	saranno	comunicati	a	
terzi	se	non	in	base	a	un	obbligo	di	legge	o	in	relazione	alla	verifica	della	veridicità	di	quanto	dichiarato	
per	partecipare	alla	presente	trattativa	diretta.	Per	maggiori	 informazioni	sul	 trattamento	dei	dati	si	
rinvia	alla	specifica	informativa	allegata,	redatta	ai	sensi	dell’art.	13	del	Regolamento	UE	2016/679.	
L’operatore	 è	 tenuto	 ad	 assicurare	 la	 riservatezza	 delle	 informazioni,	 dei	 documenti	 e	 degli	 atti	
amministrativi,	 dei	 quali	 venga	 a	 conoscenza	 durante	 la	 partecipazione	 alle	 procedure	 e,	
successivamente,	 durante	 l’eventuale	 esecuzione	 della	 prestazione,	 impegnandosi	 a	 rispettare	
rigorosamente	tutte	le	norme	relative	all’applicazione	del	Regolamento	(UE)	2016/679	del	Parlamento	
Europeo	e	del	Consiglio	e	delle	norme	del	D.Lgs.	n.	196/2003	eventualmente	applicabili.	
	
ART.	9	-	ACCESSO	AGLI	ATTI	
I	concorrenti	potranno,	ai	sensi	dell’art.	35	del	D.Lgs.	n.	36/2023	e	dell’art.	22	della	Legge	n.	241/1990,	
esercitare	il	diritto	di	accesso	agli	atti	di	gara.	
	
ART.	10	-	DEFINIZIONE	DELLE	CONTROVERSIE	
L’Organo	 giurisdizionale	 competente	 per	 le	 procedure	 di	 ricorso	 avverso	 la	 presente	 procedura	
concorrenziale,	dall’indizione	all’aggiudicazione,	è	il	Tribunale	Amministrativo	Regionale	per	la	Puglia,	
sezione	di	Bari,	dell’aggiudicazione.	
	
Bari,	07.01.2025	
	

IL	DIRETTORE	GENERALE	
Dott.	Luca	Scandale	
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