
piroth.kommunikation    Tannenstraße 11    82049 Pullach b. München

ANMELDUNG
BIS 14. JuNI 2013

WENN DU EiN ProbLEM hAst … 
Gib ÖL hiNzU!
Motto voN DoN PaSta – 
PoetIScher Koch

Name
Anrede Vorname Nachname 
Straße 
Postleitzahl Ort
LAND

FIrMa   NaMe  

PoSItIoN   PLZ / ort   

e-MaIL   teLeFoN  

Da die teilnehmerzahl begrenzt ist, bitten wir um schriftliche anmeldung bis spätestens 14. Juni 2013. 
e-Mail an events@piroth-kommunikation.com oder per Fax an +49 (0) 89 55 26 78 99.

eine schriftliche Bestätigung Ihrer teilnahme und anfahrtsskizze erhalten Sie von uns bis spätestens 19. Juni 2013.  
teilnahme nur gegen vorlage dieser Bestätigung möglich. 

EiNLADUNG

APULiEN WorkshoP
LIve your PugLIa exPerIeNce

/FooD soUND systEM 
reFLexIoNeN eINeS  
gaStroPhILoSoPhS 

/

Lernen Sie apulische 
Kochkunst & Lebensart in der 
süditalienischen Ferienregion 
rund um Bari und Lecce näher 
kennen!



RegiON APuLieN 
Der „Stiefelabsatz“ italiens begeistert mit 800 Kilometern Küste – gesäumt von feinen Sandstränden, beeindruckenden grotten und 
malerischen Fischerdörfern – und dem vom Oliven- und Weinanbau rural geprägten Landesinneren. Die drei uNeSCO-Weltkulturerbe 
Castel del Monte, Trulli di Alberobello und Monte Sant‘Angelo sowie weitere Kulturstätten zeugen von der geschichtsträchtigen 
Vergangenheit des Schmelztiegels zahlreicher Mittelmeerkulturen. Qualitativ hochwertige unterkünfte in historischen Masserie, 
unterirdischen Höhlen und steinernen Trulli sowie die herzliche gastlichkeit locken genuss- und Kulturreisende, die Apulien ideal 
mit dem Rad von Masseria zu Masseria, zu Fuß durch das itria-Tal von Küste zu Küste oder italo-typisch mit der Vespa entlang der 
Barockstraße des Salento erkunden. Surfer, Taucher und Segler zieht der gargano mit seinem türkis transparenten Meer rund um die 
Tremiti-inseln an. Von der Murge bis zum Salento locken vier 18-Loch Plätze und ein zertifizierter 9-Loch-Platz zum golfen auf dem 
Stiefelabsatz. „Apulien authentisch“ erleben die gäste  bei gesangs- und Tanzworkshops sowie Kochkursen mit über 264 prämierten 
regionalen Produkten – darunter Rohfischspezialitäten, der Caciocavallo di Podolica, das reine Olivenöl, das Brot von Altamura oder 
die landestypischen Orechiette und Taralli. Weinverkostungen vollmundiger apulischer Rotweine runden das kulinarische Apulien-
erlebnis ab. Aufgrund des milden Klimas und zahlreicher Direktanbindungen nach Bari und Brindisi ist die Kultur- und genussregion 
ganzjährig flexibel und günstig erreichbar. Nähere informationen unter www.viaggiareinpuglia.it. 

APULiEN WorkshoP
LIve your PugLIa exPerIeNce

/ FooD soUND systEM 
reFLexIoNeN eINeS  
gaStroPhILoSoPhS 

/

EiNLADUNG
MüNcheN, 4. JuLI 2013 
8-SeaSoNS

Mit dem rad von Masseria zu Masseria, wohnen in traditionellen trullis, wandern durch Mandelhaine, 
obst, Öl & oliven zwischen Weinreben verkosten, kultur erleben bei authentischen süditalienischen 
Festen oder im türkisblauen Wasser baden – Apulien positioniert sich weiterhin als gefragtes trendziel 
Europas, das zunehmend jüngere Gäste und Prominente anzieht und immer mehr deutsche Urlauber  
an den stiefelabsatz italiens lockt.

PugLIaProMoZIoNe, sowie zahlreiche lokale touristische Leistungsträger laden Sie am Donnerstag, den  
4. Juli 2013 zum Apulien Workshop „Live your Puglia experience“ in das 8-seasons in München ein. 

ProGrAMM
17.30  Begrüßung und Aperitif mit antipasti aus apulien

18.00 Präsentation alfredo de Liguori / PugLIaProMoZIoNe  
testimonial  
Nicoletta De rossi, autorin „Merianlive! apulien“

18.30  Workshop „Live your Puglia experience“ mit Leistungsträgern

19.30  Cooking show „Food sound system“ mit Don Pasta

20.00  Abendessen „alla pugliese“ – orecchiette, octopus, Primitivo & co. laden zum  
kulinarischen verweilen  

an diesem abend laden wir zu einem persönlichen besuch in Apulien mit Besuch  
des „Buy Puglia“ Workshops ein.

Wir freuen uns auf Sie! 

tanti saluti 

Alfredo de Liguori  Daniela Maria Piroth-bonn 
PugLIaProMoZIoNe  piroth.kommunikation


